




キムチ ・ナム1レ お食事

®ナム）し盛合せ
手作りの美味しさ。お肉 と一緒に1お酒のお供に1

®まぜナムル
ナム9レ全種類を まぜました。ごはんのお供やおつまみにどうぞ。

®ビ'1辛もやし
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®力9テ� . 480111四528111)

780円寓込 968111) 大根を角切りにしたキムチです。

780"四 968印

480/11匹528111)

®和牛レアステーキ
ユッケ風穴霊？デ ”“

ご提供します。

1,380111四 1,598印

®黒べこやサラダ

®ねざ塩サラダ

®サンチュ

®野菜焼き
ピーマン•エリンギ•長ねぎ

®にんにく焼き

880111四 968印

780111四858印

®チョレギサラダ 780/11四858PJJ

〇私チ盛合せ
おすすめのキムチ各種を堪鎚してください。

980月虞込t,078印

®キムチ
程良い 辛さと酸味、奥深い旨みを感じられるキムチです。

®オイキムチ 480/11四528/l)

ほどよく漬かったシャキシャキの胡瓜がクセにな り ます。

一品
®国産牛すじ煮込み

牛すじトロトロは特製みそ味です。

480PI四 528印

®エビと貝柱の
チヂミ
H虹枚ご注文いただいてから焼き上げます。
パリパリモチモチをご堪能ください。

1,080/TI四1,988月）

®ケうンチム

480/11四528PJ)

®センマイ
牛の第3胃袋。細切りして湯弓1言し、
コリコリとした食感が楽しめます。

880/11四968円）
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◎チーズとドマトの
チヂミ
チーズがたっぶり1トマトの醜味とよく合います。

1,080月四t,188印

◎チャプチェ

®ピピン9ゞ

880月四968 PJJ

580111四638印
巻いて食べても、そのま ま食べても。お肉のお供にどうぞ。

780/11四858111)

ふわふわ卵の韓国風茶碗蒸し。 ヘルシーな春爾をおつまみにしました。

580111虞込638 /l) 680111ぼ込 748 /l)

®チャンジャ ◎燒さのり
680月虞込 748 /l) 380111（紀込 418 /l)

630月四693PJJ @とんそく ◎とんそくハーフ
850Plc11..込935PJJ 500111（紀込SSOPJJ

®石娩チーズビビンバ
1,180111四t,29819)

®石就肉めし

◎カルビクッバ

®ごはん

スープ
◎力）レビスープヽ

®コムタンスープ
牛骨だしをベースにした塩味のスーブです。

®わかめスープ

1,180Pl四9,29組） ◎たまごクッバ

980Pl四9,07紐） ◎コムクンクッパ

®戻りユッケ寿司《3 貫》 1,680111四t,84紐） ®成同冷麺
コシのある麺にさっぱりの和風だしの冷麺です。

300"四330111)

手間暇かけてとっただしを使用した、辛みのあるスーブです。

テザート
◎手作り杏仁豆慮

380111四 418印

◎シャーベット
《オレンジ ・ レモン》

®ごはん ・ スープセット

※写真はイメージです。喜•羞り付け等は写真と異なる場合がこ
＇

ざいます。

780"四858印

880"四 968111)

◎あさりスンドゥブ‘‘980/11四t,078111)
辛みそ味のあさり、豆膚などが入った具だくさんスーブです。

480111四528円） ®たまごスープ

®石燒ビビンバ 1,080月却， l88PJJ

®石就9月太バクービビンバ
80

®まるごと苺アイス

®アイスクリ ーム 480n四528FJJ

《バニラ ・抹茶・ チョコレート•お芋》

480月四528111) @)シャーベット
《マンゴー・ 白桃》

1,1 "四 l,298PJJ

680月四 748PJJ 

1,080111匹 1,188PJJ 

420"四46頌）

480n四528/fl)

480n四528PJJ

580N四638PlJ

※写真はイメージです。謬•羞り付け等は写真と異なる場合がございます。

880"四 968111)
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®生ビール 680月渇込 748印
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®瓶ビール 680伍74811) む ＼“ 

®Jンアルコールビール ＼八心
Ii, 
I' 

450月虞込 495�)

サワー ・ ハイ

本ヽ9 ビー
®ホッピーなか 190月虞込209Pi)

®そと白 380月四 498Pl）

®そと黒 400月虞込440111)

◎レモンサワー 500伽ね550印 ◎グレープフ）しーツサワー 520月虞込 572Pi)

®�ウイサワー 520Pl虞込5加） ®柑十しサワー 520PJ虞込57ZPJJ

®ウーロンハイ 500月四55019) @)緑茶ハイ· 500月虞込 550印

ハイポール ・ 娩酎 ・ 果実酒
®ハイポール（ブラックニッカ） 500月虞込550印 ◎ハイポール（シーバスリーガル） 600n虞込 660印

◎ジンジャーハイポール 550即紐605PJ) ◎指酒

®黒霧島（手） （グラス）480PJ四528PJ) ◎黒霧島（手）

®二階堂（麦） （グラス）480PJ虞込528月） ◎二階堂（長）

®生マッコリ （グラス）480月匹528/l) ◎生マッコ ’’

soon虞込 550H)

（ポトル）2,700Plcu:込Z,970印

（ポトル）2,700月（年2,970/IJ 

（ポトル）1,280月虞込9,408印

®具露 2,300Pl虞辺，53019)

ワイン
心ザ ・ グリーン ・ ←ード・ シャルドネ

台ワイン
― ［チリ】 ～ミディアムボディ～ フレッシュな雌類や熟したフルーツの香りを感じるフレッシュないが広がる白ワイン。 （グラス）480和SZB印

®ロトルマレスカ ・ シャルドネ
［イタリア】 ～フルボディ～ 桃やマンゴー、青りんごの果実香に塩味を傭えたミネラル感のある爽やかな味わい。 （ポトル）3,600/Tl（紀込3,960印

® 

赤ワイン®

バ0ン ・ フィリップ ・ ド•Oズチャイルドメ）しo-
［フランス］ ～ミディアムボディ～ 滑らかなタンニンを伴ったフルーティーでまろやかな舌触り。芳疇で調和のとれた赤ワイン。 （グラス）480月（紀込528/ll)

ミク0 ・ コム ・ グ）けナッシュ ・ ピノ ・ ノワー ）し
［フランス】 ～フルポディ～ イチゴのように果実味に加え、スパイスも感じさせるバランスの良い味わい。

®し・斗べ）しジエ ・ バ0ン ・ ）しー ジュ
［フランス］ ～フルボディ～ ラズベリ ーやストロベリ ーの果実＊が首面に感じるまろやかな舌触り。

ゾフトドリンク
◎ウーロン茶

◎ジンジャーエール

◎コ ー ラ

フ〇
、

ート
◎コー うフ0-ト

◎メロンフ0ート

®メロンツーダ

330/Tl四36319) @オレンジジューズ

330/Tl四36319) @)ホワイトウォーター

330/Tl四36319) @)アイスコー ヒー

390n四42祖） ◎オレンジフ0- 卜

390n四42知） ◎コー ヒーフ0-ト

（グラス）680月（紀込 748印

（ポトル）3,800月（紀込4,t80PJJ

（ポトル）3,100n四 3,410月）

330"虞込363PJJ

330月虞込363PJJ

330月虞込363PJJ

380"虞込 4t8PJJ

390n虞込42919)

430n虞込 47319)

※写真はイメージです。喜•羞り付け等は写真と異なる場合がこ
＇

ざいます。
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